2 personnes minimum
Mini-sandwich campagnard

Salade Périgourdine (foie gras, gésiers
de canard,...), creme framboise

Mini-verrine crémeux Saint- 2,00€/u
Jacques

Escalope de saumon
en gelée et fines herbes

Entrées froides

AND 1118000 M '

Plateau de fruits de mer 18,50€/u Paté en crolte de lapin noisette
(minimum 4 personnes) et terrine de chevreuil au Madiran
tourteaux, gambas, huitres,
bulots, crevettes roses

Parfait de truite et Saint- 10,00€/u L
Jacques

Opéra de saumon d'Atlantique  10,00€/u Cocktail Lunch (18€/p)
personnes minimum

Viandes 2 mini wrap saumon

Biliche de Noél au calendrier J
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Caille désossée farcie 14,00€/u
au foie gras sauce périgourdine

FCA - Impression

avec gratin de pommes de terre
- :
Filet mignon de veau 13,00€/u
aux morilles
avec gratin de pommes de terre

1 mini verrine maraichére

10 piéces par personne

1 mini tarte saumon Réservation
Ragoit de biche 11,00€/u 06.25.48.80.18

" sauce aux champignons : :
avec gratin de pommes de terre Contact@erlc-tralteur.com

Cuissot de chevreui 1300eu " oe et chocaat Possibilité de retirer votre commande au
:i:zegf:t?:zzu;ommes de terre \\ 13 Rue de Morville
d — 54700 Port-sur-Seille
\m‘\ u = ou de vous faire livrer




Menu 1 (33€/p)

Paté en crolte de lapin noisette
et terrine de chevreuil au Madiran

Quasi de veau sauce cépes

Risotto crémeux (Noél)

Gratin dauphinois (Saint-Sylvestre)
Plateau de fromages affinés

Blche de Noél
Calendrier pour la Saint-Sylvestre

Menu 2 ( 33€/p)

Escalope de saumon en gelée d'aneth
et tartare de concombre

Filet de boeuf sauce champagne

Risotto crémeux (Noél)

Gratin dauphinois (Saint-Sylvestre)

Plateau de fromages affinés

Bache de Noél
Calendrier pour la Saint-Sylvestre

Menu 3 (33€/p)

Foie gras de canard entier
et légume tian

Chapon réti sauce supréme

Risotto crémeux (Noél)

Gratin dauphinois (Saint-Sylvestre)
Plateau de fromages affinés

Blche de Noél
Calendrier pour la Saint-Sylvestre

Menu 4 (33€/p)

Verrine mascarpone de Saint-Jacques
et saumon fumé

Réti de cerf sauce poivre vert

Risotto crémeux (Noél)

Gratin dauphinois (Saint-Sylvestre)
Plateau de fromages affinés

Bache de Noél
Calendrier pour la Saint-Sylvestre

Chaque menu peut étre
accompagné d'une entrée
chaude en supplément a
choisir parmi les entrées
mentionnées

dans la liste a coté

Menu avec une entrée chaude

: 40€/personne

Entrées chaudes

Coquille Saint-Jacques
a la creme d'aneth

Dos de cabillaud
en fondue de poireaux
avec gratin de pommes de terre

Dos de lotte
a la provencale
avec gratin de pommes de terre

Cocotte de ris de veau
creme champignons

Tarte fine de Saint-Jacques
sauce beurre blanc

Vol-au-vent
Ris de veau, pintade et cépes

Croustade de cuisses de
grenouilles

10,00€/u

12,00€/u

14,00€/u

8,00€/u

8,00€/u

8,00€/u






