A la carte

Mini-navette campagnard 2,00€/u

Mini-verrine crémeux Saint- 2,00€/u

Jacques

Entrées froides

80,00€/u
(20.00€/p)

Plateau de fruits de mer
(minimum 4 personnes)

1 tourteaux/4 pers, 4 gambas/pers,
5 huitres/pers, 8 bulots/pers,

5 crevettes roses/pers

Parfait de truite et Saint-Jacques 13,00€/u
légumes confits, tartare de
concombres

Opéra de saumon d'Atlantique  12,00€/u
légumes confits, tartare de

concombres

Viandes

Caille désossée farcie
au foie gras sauce périgourdine

14,00€/u
avec risotto

Filet mignon de veau
aux morilles

14,00€/u
avec risotto

Ragodt de biche
sauce aux champignons

12,00€/u
avec risotto

Cuissot de chevreuil
sauce chasseur

14,00€/u

avec risotto

Buffet de féte (36€/p)

2 personnes minimum

Salade Périgourdine (foie gras, gésiers
de canard,...), créeme framboise

Terrine marbrée de Saint-Jacques

et langoustines dorées au four

Terrine a la caille et aux raisons

Blche de Noél

Calendrier pour la Saint-Sylvestre

Cocktail Lunch (18€/p)

2 personnes minimum

2 mini wrap saumon

1 mini verrine maraichére

1 mini tarte saumon

1 mini quiche lorraine

10 piéces par personne
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Réservation
06.25.48.80.18
contact@eric-traiteur.com

Possibilité de retirer votre commande au

13 Rue de Morville
54700 Port-sur-Seille
ou de vous faire livrer
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Coquille Saint-Jacques 12,00€/u
a la creme ciboulette

Dos de cabillaud 14,00€/u

et julienne de Iégumes glacés au beurre
avec risotto
Chaque menu peut étre Roulé de sole 14,00€/u
accompagné d'une entrée sauce crevette
, N avec risotto
chaude en supplément a
choisir parmi Ie§ entrees Marmiton de saumon 9,00€/u
mentionnees sauce supréme et champignons
"sélectionnable dans le menu" (sélectionnable dans le menu a 42€)
dans la liste a cété
Cocotte de Saint-Jacques 9 00€/u
M t , h d Poireau et creme de safran ’
énu avec une entree chaude (sélectionnable dans le menu a 42€)
: 42€/personne
Bouchée fagon traiteur 9,00€/u
Pintade, ris de veau et cépes
(sélectionnable dans le menu a 42€)
\_ J

Croustade de canard en effiloché 9,00€/u
et poélée de champignons
(sélectionnable dans le menu a 42€)

lenu 4 (34€lp)
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Plateau de fromages affinés




